
 

 
Vorspeisen  

 
 
 

 
Waldpilzsüppchen  

mit Croutons und Créme fraíche  

 9,50 € 
 

Harmstorfer Hochzeitssuppe 
 9,50 € 

 

Gratinierter Ziegenkäse  
Gebackener Chicorée | Zwetschge | Walnüsse   

16,90 € 
 

Lachstatar  
Gurken Carpaccio | Créme fraíche | Kapern | Frisée  

16,90 € 
 

Harmstorfer Vorspeisenvariation  
für 2 Personen 

 27,50 € 
 

Bruschetta  
 8,90 € 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 

 
Salate 

 

Gemischte Blattsalate  
Roter Mangold | Spinat 

Lollo Rosso | Frisée  
mit Balsamico Dressing 

12,50 € 
 

Als Kleine Salatbeilage 
5,90 € 

 

 
Caesar Salad  
mit Anchovis,  

Kapern und Croutons  
13,90 € 

 
 

- Wahlweise dazu: 
 

- Ziegenkäse 8,50 € 
- Waldpilze 8,50 € 

- Maishähnchenbrust 10,50 € 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

 
Hauptgerichte 

 

Harmstorfer Pannfisch 
Bratkartoffeln | Dijon-Senfsauce 

 27,90 € 
 
 

Gebratenes Kabeljaufilet 
Weinsauerkraut | Chorizoschaum 

 29,50 € 
 

Kalbsschnitzel  
Bratkartoffeln | Preiselbeeren | Salat 

29,50 € 
 

Kalbs Blanquette 
Karotte | grüner Spargel | Pilze | Lauch  

Basmatireis    
 28,50 € 

 

Tafelspitz  
Meerrettichsauce | Kartoffelpüree | Gurkensalat 

 24,90 € 
 

Rumpsteak 
 Pfeffersauce | Kartoffelpüree | wilder Brokkoli  

  36,50 € 
 

Spaghetti mit Scampi 
Tomatensugo | Oliven | Knoblauch | Basilikum 

25,90 € 
 

 
 

 
 
 



 

Rustikales  
 

Labskaus  
Rote Beete Carpaccio | Spiegelei | Rollmops | Gurke 

€ 23,50 
 

 

Rosa gebratenes Roastbeef 
hausgemachte Remoulade | Bratkartoffeln 

 24,90 € 
 

Beef Burger  
im Brioche-Brötchen  

Bacon | Tomate | Römer Salat | Zwiebel | Cheddar 
Mayonnaise von der getrockneten Tomate  

Pommes frites  
19,90 € 

 

Schimanski Teller 
Currywurst mit Pommes  

15,50 €  
 

Haxe 
Bratkartoffeln | Krautsalat | Senf 

20,90 € 
(Zubereitungszeit mindestens 30 min.) 

 

Vegetarisch 
 

Süßkartoffel-Gnocchi 
Baby Spinat | Walnüsse | Meerrettich  

21,50 € 
 

Vegan 
 

Chili con Quinoa  
Holunder-Limetten Joghurt | geröstetes Bauernbrot 

19,50 € 

 
 



 

 
Dessert 

 

Lavendel Créme Brúlée  
mit Maracuja Sorbet 

 
  10,90 € 

 

Caramel Cheesecake  
mit Zitronensorbet 

 10,90 € 
 

Eis & Heiß  
 Vanilleeis mit heißen Himbeeren  

€ 9,90 € 
 

Tiramisu 
10,90 €  

 

Crêpe Suzette 
 am Tisch flambiert 

ab 2 Personen 
14,50 € p.P. 

 

Affogato 
 Vanille Eis mit Espresso 

7,50 €  
 

1 Kugel Eis 
mit Waffelhörnchen und Fruchtgarnitur 

3,90 € 
 

jede weitere Kugel 2,90 € 
Vanille | Schokolade | Walnuss  

 Karamell-Salzbutter | Haselnuss  | Schoko Minze 
 

Cassis Sorbet | Zitronen Sorbet 

 
 


